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“Slow” , indugiare nel piacere di squisite prelibatezze, 

Lasciarsi conquistare da tutto ciò che è buono e slow…. 

 

Principii: 

 

 
 

 

 

Primi: 

 

Tartare di 

salmone Balik” 

Foie gras  

petto d’oca aff 

 con arancia e 

pompelmo 

Tartare di salmone Tzar Nikolay Bloc de foie gras e petto d’oca leggermente 

affumicato 

Cappelletti 
in brodo  
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Secondi: 
 

 

                

 
 

 

 

Spadaccino di 

vitello con farcitura 

classica 

Filetto di scottona 

swiss brown  e 

scaloppa di foie gras 
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Dolce: 

 

 
 

 

Vini 

              Bollicine : Champagne LOUIS ROEDER Brut Natur 2009 by Philippe Starck 

 

Panettone  

e 

gelato al 

cioccolato 

mailto:info@macelleriamagri.com

