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La magia del Vatale

Principii:
y o
) Fonduta di Branzi ) Lardo con miele
Con patate bollite - Coppa di nero
) i Tartufo bianco/nero J i Culatello di Zibello

Vino consigliato dal Sommelier: Pertois Moriset- Champagne Rosé/ Il Pendio Brusato Rosé

Primi:

Tazza di brodo con

Tortelli ripieno di cappone

S ——

Vino consigliato dal Sommelier: Edi Keber Collio 2015
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Coppone di maiale nero Anatra con ripieno

al forno con

alla frutta

erbette mediterranee

Vino consigliato dal Sommelier: Amiot Servalle Bourgogne Pinot Noir 2013

Dolci :

Paris brest a
ciambella

Vino consigliato dal Sommelier: Moscato Asti
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