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“Slow” , indugiare nel piacere di squisite prelibatezze, 

Lasciarsi conquistare da tutto ciò che è buono e slow…. 

 

Principii: 

 

 
 

 

 

Primi: 

 

Caviale in  

“dacia” 

Biancostato  e 

cappone 

 con arancia e 

pompelmo 

Il  Caviale Oscietra della Caviar House di 

Londra “Dacia” cioè su  una fetta di patata  

lessata al dente) 

Insalata tiepida di biancostato e polpa di 

cappone con verdure e frutta candita 

Cappelletti 
in brodo e 

tartufo 
bianco 
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Secondi: 
 

 

                

 
 

 

 

Lombata di cervo  

su fondo di soia 

Lombata di vitello 

con spuma di patate 

e prezzemolo 
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Dolce: 

 

 
 

 

Vini 

Bollicine :Champagne Louis Roeder brut natur 2009 by Philappe Starck 

Rossi :   Toscana Petrucci Petruccino 2010 

 

Pandoro  

e 

gelato al 

cioccolato 
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