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PROPOSTE DI PASQUA 2020 
 Capretto delle Prealpi Orobiche  

 Agnello bergamasco 

 Coppone di Maiale Nero 

 Carrè di lattonzolo 

 Cosciotto di maialino con carciofi e senape 

 Petti del Presidente: Petti di faraona con culatello e lardellati con lardo di Maiale Nero 

 Petti di Anatra all’arancia 

 Capocollo di Maiale Nero  con mele e speck 

 Coniglio dagli occhi neri e/ o Coniglio Verde Leprino:  

 intero,  

 in porchetta ripieno ai marroni, al finocchietto selvatico o con ripieno 

classico della nonna 

 Fesa di tacchina alle erbe aromatiche 

 Cosce di pollo alla sicilian chicken 

 Cosce di pollo ripiene alla tirolese 

 Alette di pollo aromatizzate alle erbette o al lime 

 Sacca di vitello con ripieno classico o ai marroni 

 Arrotolati di Vitello, di tacchino, di coniglio, di maiale anche ripieni o farciti: 

 con ricotta e fave 

 ai marroni 

 classico 

 con frittata e prosciutto cotto 

 Polpettine della nonna con ripieno classico 

 Polpettine di manzo con formaggio ed erbette 

 Ragù pronto di cinghiale 

Per la grigliata : 
 Salamelle di Maiale Nero 

 Salsiccia  

 T-bone- fiorentina 

 Costate di Swiss- Brown a km 0 

 Costate di Popona 

 Lombata e filetto KOBE ORIGINAL 

 Costate e lombata di: 

 Cervo 

 Cinghiale 

 Capriolo 
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 Costine di Maiale Nero 

 Costine di Maiale bianco BIO, allevato libero  

  Spiedini di: 

 Maiale Nero e Bio  

 coniglio 

 Filetto 

 

Possiamo offrirvi anche formaggi del grande affinatore di Francia: MONS 

 Formaggi di Capra 

 Formaggi di Pecora 

 Formaggi di Vacca 

 

 E per ultimo le Uova di Selva, uniche nel loro genere per sapore e naturalezza ed i nostri 

affettati BIO. 

A Presto 

Fabio Magri 
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